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05 Collefresco & un bel Vin Santo. Ambrato con orlo
' mogano. Corredo olfattive di croccante alla
;ILS::? gg’g“jﬂﬂ::?;:??g&ﬂibbiqno 50% mandorla, caffé, amaretto, marasca sotto spirito

. : e pesca al whisky, con spunti di tabacco e fume.
Ale.15% € 35 Bt. 600 Mat. Legno 60 mes Volume liquido amalgamante, con la dolcezza di

miele al castagno che lascia presto il passo alla
@.5 vigorosa freschezza. Lungo epilogo allo sciroppe
POGGIOTONDO 2021 di fico dottato. Torta con mandorle e cioccola-
Rosso Igt - Sangiovese 85%, Canaiolo 15% to. Poggiotondo libera profumi di ciliegia nera
Ale. 13,5% € 20 Bt. 4.000 Ferm. Acciaio in confettura, viola appassita, carruba, rosmari-
Mat. Cemento 24 mesi no, cumino & resina di pino. Assaggio morbido e

succoso di frutte maturo integre, con tannino Inte-
@_7 grato e coeso nella massa liquida. Finale di gusto
£66 2021 di media lunghezza al nocciolo di ciliegia. Pallo

Rosso Igt - Sangiovese 90%, Merlot 10% al curry. €66 dona effluvi di sciroppo di amare-

Ale. 13 5% € 26 Bt. 666 Ferm. Acciaio ne e confettura di mirtilli, glicine, cannella, chiodi
di garofano, con nota finale di ruggine. Assaggio

Mat. Legno 24 mesi
? morbido con recupero di freschezza fruttata al

medic bocca. Finale media lunghezza agruma-
@-3 to e amaricante. Tagliatelle al ragl. Le Rancole
CHIANTI LE RANCOLE 2021 esordisce con rilievi di arancia sanguinella e gli-
Rosso Docg - Sangiovese 80%, Canaiolo 20%  cine, per proseguire su note di lavanda, olive nere
Ale. 15% € 17 Bt. 4,000 Ferm. Cemento e cumino, Sorso fresco e caldo con tannini sottili
Mat. Legno 12 mesi e Cemento 24 mesi e finale sapido di media durata. Trippain umido.
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