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P Vin santo del chianti colle Fresco ’06 NN 6
= c66 cinzia ’11 N 5
= Poggiotondo ’11 N 4
P Vin santo del chianti colle Fresco ’05  OO 5

Luigi Massart nella vita fa l’avvocato ma è 
fuori dal suo contesto professionale che 
riesce a esprimere la sua rutilante 
creatività. Quando iniziò a fare vino in 
Casentino e ad allevare asini in molti lo 
giudicavano perlomeno estroso, ma alla 
fine i fatti gli hanno dato ragione. Insieme 
alla moglie Chiara, medico, si occupa 
dell’azienda, sorta nei luoghi della sua 
infanzia, con una divisione dei ruoli 
specifica: lei si occupa di olio mentre lui si 
divide tra vigneti e cantina. Il passo 
importante è stato compiuto nel 2006, con 
il rinnovo dei vigneti e l’impianto di merlot 
che si è aggiunto agli altri vitigni autoctoni 
della zona. Buona prova per il Vin Santo 
’06, dalle note intense di frutta secca ed 
essiccata, datteri e nocciole, corpo di buon 
peso, avvolgente, denso, con vena fresca 
sul finale, di lunga persistenza. Gradevole il 
Chianti Rancole ’11, dal bagaglio  
aromatico complesso, con note di tabacco 
e cuoio, struttura potente che poi si rilassa 
sul finale.
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